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CHAMPAGNE L'EPICURIEN

De Sowsa, champagne d'auteur

DEjis 25 ans que o fomille De Sous dirige aves brio cel anden
domalne de Chompagne, le placont pormi les meilleurs. Bt
st poirtant par e plus grand des hosards qu'Antoine de
Souso, fils d'en immigrant portugos, se lonee dons.
lo productions viticole @ Aviza, Le destinmetiva.
sur sa route Zoémie de Bonville fille dun -
vigneran bien étoblie dans b région. la /
tollaboration démarre alors. Ce sont /’
aujourd hui ses fils, Michel ot Erick, qui
dirigent le demaine qui s'est large- ‘
menl egrand! depus en aequéront |
2500m” de cellers ou centre d'Avize.

En tout, De Souso dispose de 11 hee '\
tores: da \vignobles, dont les 3/4 des
vignes ont plos de 45 ans. Gette parficule
1ité confere o roisins une richesse oromaligue
hors du cammun of une forte concentration s vis.
Lobjactf de Ia moison est aussi de poursvivee les méthodes
ancesiroles qui permettent de priserver toute o ridhesse des
arames. La travall de lo vigne <'effestue entiérement  lo
main, dons |2 respect de lu noture el de |'environnement,
Depuls quelques temps, 1 hectare du vignoble st égalemant
laboure au chaval. Un relour oux méthodes lradiiannelles qui
pourrait s #largir o lout I domaine ofin de renover avec un
savoirfrire trop longlemps négligs.En uve, lo velonté est de
préserver lauthenticite du terrait Pour celo, Eritk de Soueo o
opté pour ka fermentation mulolodtique pour arrandir ses vins
et prafique comme outrofois, le passage ou froid & -+4°C ofin
da privitégior Lo lnpidité de son Champagne. Sur les visiles
vignes de plus de 30 ans, ko vinification se foil en pelits

fits da chénie pour donnes du gras ou vin,
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