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DEGUSTATION CHAMPAGNE

Soutiran Brut « Grand Cru Blanc de Blancs »
Lo robe est d'un joune doré avec des foutes petites
bulls fines et obondantes, une belle effervescence

et forment un joli cordon. Au nez, une rés belle
' intensité sur des notes fruitées qui évoluent sur
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Comte Audoin de Dampierre
« Cuvée Blanc de Blancs Ambassadeurs »

Robe joune dorée, de pefites bulles lorges quiforme un '

cordon léger. Le nez est légérement surmri sur des

nofes de fiuits & chair mure avec une belle intensité.

. Lohouche est ronde sur du frui, e dosage estun
- pev frop marqué, lo finole est coractéistique du
rdonnay avec des nofes de vanille, pain i,
beuree blanc et reste rés subtile et délicate. Vin |

o ‘opéritf Prix conseillé de vente : 28 euros.
Champagne Audoin de Dompierre

3 ploce Boissean

b 51140 Chenay
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des notes de chompignons et de truffes. En '
bouthe, monque de souplesse. L otfogueestfine | De Sousa & Fils « Cuvie des Caudalies »

et délcote, lo mousse reste agréable. Lo houche La robe est joune d'or avec une belle movsse, |
est suove. Un vin déia évolug. Trés beau pio-

duit. Prix conseille de vente : environ 30 euros

Malard « Excellence »

1 péle avec une belle mousse émeuse. Le nez est
il, il 'exprime sur lo noisefte, I'omande frafche

ovec des notes minéroles frés bien équiibrées. Lo

finle mangue un pew de souplesse malgré une
mousse fine et bulleuse, mais reste irés ogrée-
ble. Belle longueur ovec beaucoup de com-
plexité, nous vous le recommandans pour un

- apéiff. Prix conseilé de vente : 24 euros

By Chompognes Jean Louis Molord

on- 51160 Aj

Gosset « Célébris »
(uveeixlmllnﬂﬂmdem

) estjaune doré foncée sur des reflefs cuivds,
| U unehelle escen:eme(demmﬁpemﬁhuﬂm
| V& fines ef réguligres. L& nez estrds complexe sur des

beaucoup de fraicheur sur des ot de pum
plemousse et de ftchis. Assez de puissance ef de
complexité pour un repas d'hiver.

Chompogne Gosset

s Qlondeau - 51160 A

16103 26 56 99 56

Henriot Brut
. Larobe est d’un beou joune paille. Le nez est i |
- mide et discret. Lo bouche est fluide, ogréable, |
frés fraiche, sur les agrumes (citron vert). La fi-
nole est longue sur des notes de citron vert.Vin
d'opéritif. Prix conseillé de vente conseillé :
30 euros
Ch
8l
Tel: 03

des bulles fines et persistantes. Au nez des notes
|égéres d'épices, bel équilibre, des notes de mi
néralités (pierre 6 fusil ef colcaire). Jolie bouche
de pommes verfes ef d'agrumes ovec une
rétro olfaction sur des nofes légérement
améres, C'est bien dommage. Prix conseille
de vente n‘épun cave : 45euros

Un mpag -

is - 51190 hvize

Ruinart Brut

Une belle robe or avec des refleis verts. Le nez
I} est discret mais franc sur des notes délicates de
fleurs blanches qui évoluent sur des notes de

plexité avec un bel équilibre. Ce vin puissont
accompognero volonfiers fout un repos de
fate.

Chomp
4t

La robe est d'un beau doré fronsparent de couleur

notes de champignons et de rufes qui évoluentrc-

poin grile. Lo bouche est sur le fruit, et lo com- |

Lenoble « Grand Cru Blanc de Blancs »

Bele couleur dorée, les pefites bulles fines et ré-

gulidres présentent une belle effervescence et

un joli cordon. Le nez est d'une forfe infen-
sité, [égérement madérisé. La bouche est dis:

crdfe sur les ogrumes. lo findle est

moyenne. Nous vous le recommandons

pour f'upérilﬁ.

C Emml]rlque AR Lenoble
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DEGUSTATION

15 BANCDEBLANG MILLESHES 1

Al

and Cru Chouilly

« Grand Cro » 2000

. Couleur or moyen, ovec des grosses bulles qui for

mentun léger cordon. Au nez, de lu levure, du pain

grill e des fruts sumais. 10 bouche estveloutée
et harmoniguse avec de subtiles soveurs
d'agrumes. Une belle finole longue ef fraiche.

it pour [‘apéritf ou pour accompagner un

poisson n souce.

8 47 al)

Jacquart 2005

La robe est d'un beou doré fransporente ef impide.
Le nez est sur I'omande freiche et évolue sur des
nofes de naisefte. Lo bouche est tés fraiche sur des
notes minéroles, complexe, elle évolue sur des
notes de piene & fusil. Une légére pointe d'oxy-
dation. Lo finole manque de souplesse malgré
une mousse fing et bullause. Excellent produit

"”:‘."."@.éf'?" }

Roederer 2003

Belle couleur or cuiwé, avec de légers reflets verts,
limpide et présente une belle brilonce. Les bulles
sont abondantes. Le nez est assez discrat sur
des notes de fleurs blanches (ubépine, ché-
viefeville) qui évolvent sur le pain grillé et
beurre frais. Lo bouche est trés bien équilibiée,
complexe sur e fruit et le pain gille Trés beau
vin qui pourra accompagner magnifiquement
fout votrerepas de féte et fout parficuliérement
une pnularde mxm:ffesml Un poisson en Sauce.
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