
ART DE VIVRE
53 RUE DU CHEMIN VERT
92100 BOULOGNE-BILLANCOURT - 01 46 10 21 21

FEV/AVR 10
Trimestriel

Surface approx. (cm!) : 874

Page 1/3

SOUSA
7100492200506/GTA/ADN/2

ElŽments de recherche : CHAMPAGNE DE SOUSA ou CHAMPAGNE ZOƒMIE DE SOUSA : toutes citations

VIVRE Les
Guides

Lafon !
press e

esca
Belles destinations ei• France,

hŽbergement, restauration, tourisme,
les bonnes adresses

Vignoble I
De Sousa i

Destination
*  Champagne

ALSACE, BRETAGNE, VAL-DE-LOIRE , LUBERON,
BOURGOGNE, PƒRIGORD, NORMANDIE ,

AUVERGNE,PROVENCE, ëLE DE FRANCE...



ART DE VIVRE
53 RUE DU CHEMIN VERT
92100 BOULOGNE-BILLANCOURT - 01 46 10 21 21

FEV/AVR 10
Trimestriel

Surface approx. (cm!) : 874

Page 2/3

SOUSA
7100492200506/GTA/ADN/2

ElŽments de recherche : CHAMPAGNE DE SOUSA ou CHAMPAGNE ZOƒMIE DE SOUSA : toutes citations

Grand Cru & MillŽsim Ž

Champagne De Sousa,
l'exceptionnel savoir-faire

Erick De Sousa est le gardien d'une tradition Alors que la plupart des viticulteurs arrachent
leurs vignes tous les 25 ans afin d'accroître les rendements, il fait le choix inverse afin de
privilégier le goût du champagne Les grands restaurants, du Ritz à Pans aux meilleures

tables de Shangaï, Tokyo, Sydney ou Rio s'arrachent ce champagne qui a su garder le caractère
de son terroir

Rencontre
Rencontrer Erick De Sousa est une immersion dans l'histoire du Champagne « Nous avons fait le choix
de garder les pieds de vigne le plus longtemps possible, certains ont plus de 70 ans Ils donnent moins

de raisins ma”s ce dernier esta 'une bien plus belle maturitŽ, les
racines sont plus profondes et donnent un ar™me affirmŽ, plus
riche et plus ample » déclare Erick De Sousa Depuis
10 ans, il a mis en place un programme précis d'amélioration
des raisins et du vin avec un grand nombre de cuvées élevées
en fûts de chêne Ce mélange très atypique de vieille vigne et de
conservation en fût de bois donne des vins concentrés au goût
de vanille et de noisette. Erick De Sousa ajoute • Çj 'ai repris
l'exploitation familiale en 1986 et en 1999] 'ai dŽcidŽ, petit ˆ
petit, de convertir nos parcelles ˆ l'agriculture biologique
Les trois annŽes de conversion nŽcessaires pour que la
terre se lave des anciennes pratiques ontpermi dŽfaire des
essais Aujourd'hui, 6 de nos 9,5 ha sont labŽlisŽs bio »

Genre : champagne d'exception, tra-
ditionnel, grand, cru, millésime, rosé
Localisation : la maison de cham-
pagne De Sousa est au coeur de la
prestigieuse Côte des Blancs, et
de ses Grands Crus (Avize, Oger,
Cramant, Le Mesnil sur Oger), elle
a toujours eu à coeur d'en préserver
l'authenticité et la typicite
CoordonnŽes : De Sousa et Fils,
12, place Leon Bourgeois,
51 190 Avize, 0326575329,
www. champagnedesousa. com.

La gamme des champagnes De Sousa compte une douzaine de vins diffŽrents
sŽparŽs en deux cuvŽes. Le domaine livr e environ 100 000 bouteilles par  an
pour  une superficie totale de 9,5 ha de vignes dont 6 sont pour  l'heure certifiŽes
agricultur e biologique. La totalitŽ du domaine devrait •tr e labŽlisŽe dans les
qu•lques annŽes ˆ  venir. Le respect de la vigne et de la terre est au coeur  du
travai l de cette famill e de viticulteur s qui parvient ˆ  sublimer  le champagne.
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AndrŽas Larsson, ici en compagnie d'Enck
De Sousa, sacre meilleur sommelier du
monde 2007, a choisi de devenir l'ambassa
deur de la maison De Sousa Seule maison de
Champagne distinguŽe par le label qualitŽ
de l'illustre sommelier II entend distinguer
l'authenticitŽ d'un travail qui respecte le
terroir Le travail de la vigne en biodynamie
est Žgalement recompense par le sommelier
suŽdois qui attache beaucoup d'importance a
l'impact environnemental des produits qu'il
sŽlectionne Les champagnes De Sousa sont
ŽlevŽs en fžts de ch•ne ce qui leur conf•re une
tres grande longueur en bouche

Erick de Sousa a lentement converti son do-
maine au bio Debutee en 1999, cette conver
Mon lente est rŽcompensŽe par le label AB en
009 Le Champagne de la cuvee des Codalies
symbolise cette volontŽ de retrouver un gožt

authentique avec des vignes de plus de
50 ans qui vont puiser dans la craie, a plus de

30 metres, des notes incroyablement mine-
i ales Des rendements infŽrieurs de plus de 25%
i des vignes plus jeunes, permettent de produire

un champagne naturel, complexe et dense qui
pourra se garder plus de 20 ans et developper

des ar™mes de foin coupe, de tabac blond

MillŽsimes
Fier de ce passage au bio, Enck
De Sousa peut l'•tre d'autant plus
que son champagne est internatio-
nalement reconnu comme un vm
gastronomique A tel point que 60%
de la production prennent la direc-
tion de nombreux grands restaurants
Žtrangers Atypique dans sa maniere
de travailler son vignoble comme
dans sa vinification, le Champagne
de Sousa se dŽcime en plusieurs
gammes dont deux Ç Roses È par-
ticuli•rement rŽussis Les Cham-
pagnes De Sousa sont a dŽguster en
prenant contact directement avec
l'exploitation, chez certains cavistes
ou en grands h™tels et restaurants


